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ENTREES

Coquilles Saint-Jacques 3 piéces)
42,00 €
Sauce au foie gras et aux truffes, moelle ¢piniere, chips d’ail,
A .
croutons aromatises
*contient du lactose et du gluten

Ravioli
43.00 €
Queue de beeuf cuite lentement, courgettes glacées,

/ / .
pesto de tomates sechees, chips de sauge
*contient des noix, du lactose et du gluten

Tartare de thon
40,00 €
. . / . ! . . \ .
mayonnaise maison ¢picée, chips de carpe, huile a la ciboulette,

galettes de pain
*contient du gluten

Risotto a la citrouille
38,00 €
Purce de potiron, potiron glace, roquette, chips de parmesan
*contient du lactose

Tempura de crevettes
40,00 €
Crevettes tigrees, gel de carpione, legumes marings,
mayonnaise au wasabi, sauce soja
*contient du gluten

Terrine de foie gras
48,00 €
Creme de dattes, chips de fraises, sangria, brioche
*contient du gluten




PLATS PRINCIPAUX

Poulpe
52,00 €
Poulpe cuit lentement, purce de fenouil, sauce sombre au poulpe,
citron vert
*contient du lactose et du gluten

Bar de ligne
54,00 €
peau de bar croustillante, espuma de blettes, pommes de terre gratinces,
jus de poisson, chips a I'ail, huile de persil
*contient du lactose

Tonno vitellato
56,00 €
sauce au thon vert, spaghetti de courgettes, tempura de persil,
purce de topinambour, huile de persil, croquettes
*contient du lactose et du gluten

Agneau
56.00 €
Epaule d’agneau confite, creme de pommes de terre fumées
p g Y p b
jus d’agneau, salade de petits pois, croquettes a I'ail
*contient du lactose

Viande impériale
52,00 €
Purce de patate douce, sauce barbecue, quinoa et riz sauvage aromatise,

salade de chou

Feontient du lactose

Cuisses de poulet et hauts de cuisse de poulet
4800 €
farci de champignons et de mousse provencale, purce de panais,

chips de peau de poulet

Fcontient du lactose

Il




DESSERTS

Soufflé au chocolat
13.00 €

*sans gluten

Tarte vegetalienne a la mangue et aux pistaches
12,00 €

Fcontient des noix

Créme Bralée

10,00 €

Feontient du lactose




VORSPEISEN

]akobsmuscheln (3 Stiick)
42,00 €
Foie Gras- und Triiffelsauce, Riickenmark, Knoblauchchips,

aromatisierte Croutons
Fenthdlr Laktose und Gluten

Ravioli
43.00 €
langsam gegarter Rinderschwanz, glasierte Zucchini,

Pesto von getrockneten Tomaten, Salbei Chips
*enthlr Niisse, Laktose und Gluten

Thunfisch-Tatar
40,00 €
hausgemachte, scharfe Mayonnaise, Karpernchips,

Schnittlauch-Ol, Fladenbrot

Fenthdlt Gluten

Kiirbis-Risotto
38,00 €
Kiirbispiiree, glasierter Kiirbis, Rukola, Parmesanchips
*enthlr Laktose

Garnelen-Tempura
40,00 €
Tigergarnelen, Carpione-Gel, ecingelegtes Gemiise,
Wasabi-Mayonnaise, Sojasauce
* enthlt Gluten

Foie Gras-Terrine
48.00 €
Dattelereme, Erdbeerchips, Sangria, Brioche
*enthdlt Gluten




HAUPTSPEISEN

Oktopus
52,00 €
langsam gegarter Oktopus, Fenchelpiiree, dunkle Oktopussauce, Limette
*enthdlt Laktose und Gluten

Wolfsbarsch
54,00 €
knusprige Wolfsbarschhaut, Mangold-Espuma, gratinierte Karcoffeln,

Fischjus, Knoblauchchips, Petersilienol
*enthlt Laktose

Tonno vitellato
56,00 €
griine Thunfischsauce, Zucchini-Spaghetti, Petersilien-Tempura,

Topinambur-Piiree, Petersiliensl, Croquetten
*enthdlt Laktose und Gluten

Lamm
56,00 €
Lammschultercontit, Creme von der geriucherten Karcoffel, Lammjus,

Erbsensalat, Knoblauchcroquetten
*enthdlt Laktose

Kaiserfleisch
52,00 €
Siillkartoffelpiiree, Barbecue-Sauce, Quinoa und Wildreis aromatisiert,

Krautsalat
Fenthdlt Laktose

Hihnchenschenkel und Hihnchenoberschenkel

48.00 €
gefiille mit Pilzen und provenzalischem Mousse, Pastinaken-Piiree,
Hiithnerhaut-Chips

*enthdlt Laktose




SURBSPEISEN

Schokoladensoufflé
13,00 €

*slutenfrei

Vegane Mango und Pistazientorte
12,00 €

*enthdlt Niisse

Créme Bralée

10,00 €

Fenthdlt Laktose




Les prix ci-dessus sont exprimés en curos, toutes taxes comprises. Dans le cas olt vous ne obtenez pas une facture pour les services
rendus, vous n'étes pas obligés de les payer. Service compris. Chers clients, certains de nos plats (poissons, coquillages et les
aliments contennt gluten et ocuf) peuvent provoquer des allergies. Nous vous remercions de bien vouloir nous prévenir avant de
passer commande.

Die Preise sind in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Wenn Sie keine Rechnung bekommen, sind Sie zur Zahlung nicht verpf]ichtet.
Schr gechrte Giiste, manche Nahrungsmittel (Fisch, Muscheln sowie andere Nahrungsmittel mit Gluten und Eier) kénnen allergische
Reaktionen hervorrufen. Teilen Sic uns, bitte die vorliegenden Allergien frithzeitig mit. Das Couvert wird nicht berechnet.

AVIS DE DEPOT D'UNE RECLAMATION ECRITE
Selon Tarticle 10 de la loi sur la protection des consommateurs (Journal officicl, No. 41/14), nous informons nos consommateurs
que Pobjection sur la qualité de nos services peut étre transmise par écrit a lattention du Directeur de PHoéeel, 4 Padresse suivante:
Hotel More d.o.0., Kardinala Stepinca 33, 20000 Dubrovnik, Croatie
La réponse a votre plainte sera fournie par éerit au plus tard 15 jours & compter de la réception de la plainte. S'il vous plaic
n'oubliez pas pas de préciser votre nom ct Padresse pour le dépot des réponses.

HINWEIS ZUR EINREICHUNG VON VERBRAUCHERBESCHWERDEN
Im Einklang mit Artikel 10 des Konsumentenschutzgesetzes (Volksblate, Nr. 41/14.) informieren wir die Kunden, dass sie die
Unzufriedenheit auf Bezug der gekauften Ware oder Dienstleistung in Form cines schriftlichen Einspruchs ausdriicken kénnen. Die
Beschwerde kann per Post auf Hiinden des Dircktors an die folgende Adresse geschickt werden:
Hotel More d.o.0., Kardinala Stepinca 33, 20000 Dubrovnik, Kroatien
Wir verpflichten uns, auf die Beschwerden innerhalb von 15 Tagen seit dem Eingang der Beschwerde zu ancworten. Unbedingt

anzugeben: der Beschwerdefiithrer (Vor - und Nachname) und dic Absenderadresse.




